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SOGAN GALLESI (CORUM)

https://www.sabah.com.tr

1,5 kg kugbasi kuzu

500 gram arpacik sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

6-7 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi salgca

1 su bardag sicak su

Tuz

Pul biber

3-4 adet kurutulmus Arnavut biberi

Eti arpacik soganla birlikte bliylikge bir tencereye alin. Tereyadini ilave edin ve 3-4 dakika kavurun. Sarimsak,
salga ve pul biberi ekleyip kavurmaya devam edin. Daha sonra tim malzemeyi bir glive¢ kabina bosaltin ve
lzerine sicak suyu gezdirin. Tuzunu ayarlayin ve kurutulmus Arnavut biberlerim dizin. Gliveg kabinin kapagini
kapatip, dnceden isitilmig 200 derece firinda 2 saat pisirin.
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