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SOGAN DOLMASI

Gulnur Tavsanci

4 Adet Kuru Sogan

1/2 Gay Bardagi Dolmalik Piring
150 g Kuzu Dana Karigimi Kiyma
1 Adet Kuru Sogdan (ince kiyllmig)
1/4 Demet Maydanoz

1/4 Demet Dereotu

1 Gorba Kasig Domates Salgasi
1 Gorba Kasi§i Tereyagi

1/4 Gorba Kasigi Kuru Nane

1/4 Demet Taze Nane

Istege Bagh Tuz

Kiyma, sogdan, baharatlar, yikanmig piring, yag, salca ve yesillikleri blyUk bir kabin igine alalim ve yoduralim.
Soganlarin dis kabuklarini soyalim ve bol suda yumusgayincaya kadar haglayalim. Sodanlari kat kat ayiralim, her
kata dolma harci koyarak dolmamizi saralim ve tenceremize dizelim. Uzerine salga ile eritilmig tereyagini
ddkelim ve bir miktar sicak su koyalim. Kapagini kapatip pisirelim.
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