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SOGAN CORBASI

4 sogan

1 cay kasigi zeytinyagi
Adacay!

Feslegen

Kekik

Rendelenmis beyaz peynir
3 dis sarimsak

Kirmizi biber

2 fincan et suyu

Soganlari daire seklinde kesin. Sarimsagi dévin. Zeytinyadini isitin ve hafif ateste malzemeleri kizartin, daha
sonra kirmizi biber, et suyu, adacgayi, feslegen ve kekidi ekleyin ve yaklasik bir saat kadar yavas yavas kaynatin.
Servis yapmadan 6nce Uzerine rendelenmis beyaz peynir serpin.
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