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SOGAN CORBASI

2 kasik margarin

6 bardak et suyu

4 orta boy sogan

1 ¢corba kasigi un

1 bardak rendelenmis kasar peyniri
1 tath kasidi tuz

Soganlar soyulup yikandikdan sonra ikiye bélinar. Yarim ay seklinde ince ince dogranir. Bir tencerede margarin
eritilip soganlar icine konulur ve pembelesinceye kadar kavrulur. Un ilave edilip biraz daha kavrulur. Et suyu ve
tuz bir tencereye alinir, kapak kapatilip yarim saat kisik atesde pisirilir. Corba kaselerine alindikdan sonrakasar
peynirle sUslenir
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