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SOGAN CORBASI

4 Adet Sogan

2 Corba Kasigi Tereyagi

1 Corba Kasigi Un

1/2 Su Bardagdi Krema veya Siit

1 Adet Et Bulyon

Istege Bagh Tuz

1/4 Cay Kasig1 Karabiber

1/4 Gay Kagigi Pul Biber

Istege Bagli Ekmek 50 g Gravyer Peyniri

Kabuklari soyulup yarim ay seklinde (kalin olacak) dogranmis soganlari bir tencereye alalim. Tereyadi ekleyerek
kavuralim. Daha sonra tizerine un ekleyip kavurma iglemine devam edelim. Sicak su, et bulyon ve baharatlari
ekleyip soganlar yumusayana kadar karisimi kaynatalim. (Istege bagli olarak rondo dan gegirilebilir.) Servis
yapmak igin ekmek dilimlerinin Gzerine tereyadi slrlp gravyer peyniri yayarak firinlayalim. Ekmek dilimleri ile
servis yapalim.
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