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SOGAN CORBASI

10 bardak et suyu

3 ¢orba kasigi su

2.5 kasik tereyagi

4 tane sogan

2 avug rendelenmis gravyer peynir
3 yumurta sarisi

500 gr. st

Soganlar yarim ay seklinde dogranir. Bir tencerede yagla hafif ateste kizartmadan éldurdltr. Un atilarak bir kag
kere karistirilir ve et suyu birden bogaltilir. Tuz atilir. Kaynamaya baslayincaya kadar karistirllir. Sonra hafif atese
alinarak 45 dakika pigirilir ve bir stizgegten stizilUr. Tekrar atese konur. Diger taraftan ¢ yumurta sarisi sitle
carpllarak corbaya ilave edilir. Bir iki tasim daha kaynatilir. Servis esnasinda ¢orbanin Ustiine rendelenmis
peynir serpilir.
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