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SOGAN CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

8 Su Bardagi et suyu

1 Adet yumurta sarisi

2 Corba Kasigi un

1 Tutam tuz

2 Corba Kasigi Rendelenmigs kasar peyniri
1 Cay Kasigi tane karabiber

4 Bas kuru sogan

1 Su Bardag st

Soganlar irice dograyip ¢corba tenceresinde sana klasik ile hafif pembe kavrulur, un ilave edilerek birka¢ kez
karistinilir. Et suyu ve tane karabiber ilave edilip sodanlar yumusayincaya kadar pisirilir. Kasik yardimi ile tel
slizgegten gegirilir. Yumurtanin sarisi, st ile ¢irpilip gorbaya karistirilir. Tuz atilir, ates kapatilir. Corba kaselere
konduktan sonra Uzerine rendelemis kasar peyniri serpilir.
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