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SOGAN CORBASI

60 Gr Sana Klasik

5 Adet sodan

4 Dilim Baget Ekmek

1,5 Litre et suyu

1 Yeterince tuz

1 Yeterince karabiber

1 Cay Bardagi rendelenmis kasar peyniri

Soganin kabuklarini soyup piyazlik dograyin. Et suyunu kaynamaya birakin. Yag eritip soganlari karamel rengi
oluncaya kadar kavurun. Sicak et suyunu soganlara ilave edin ve 20 dakika kaynatin. Tuz ve karabiberi ekleyin.
Baget ekmekleri firin 1zgarasinda hafif kizartin. Kizaran ekmeklerin (izerine rendelenmig kasar peyniri serpistirip
tekrar firina verin. Corbayi kaselere paylastirin. Uzerlerine peynirli ekmek dilimlerini yerlestirip sicak servis
yapin.
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