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SOGAN CORBASI

6 iri sogan

1 kahve fincani un

8 bardak etsuyu

2 fincan kasar peyniri rendesi

kip kup dogranip kizartiimis ekmek parcalari
1 cay bardagi margarin

tuz

Soganlari dograyip margarinde pembelestirin, 1 fincan un katip biraz daha ¢evirin. 8 bardak etsuyu, tuz, katip
hafif ateste yarm saat kaynatin. Sonra hepsini birden ezerek stizgegten gegirin. Ekmek pargalariyla kasar
rendesini Uzerine serperek servis yapin.

ML® Sogan Corbasi icin tiklayin
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