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SOGAN CORBASI

1 kilo sogan

200 gram margarin

1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi tuz

10 su bardag et suyu (2 litre)

8 dilim 4x4 kizarmis ekmek

8 kasik rendelenmis gravyer
baharat torbasi:

1 tath kasigi kekik

2 adet defne yapragi

1 tath kasidi fesleden (yoksa istemez)
1/2 tath kasig tane karabiber

1 bag maydanoz sapi ve kokleri
3 dis karanfil

Soganlari piyaz dograyiniz ve tencereye yagi koyup eriterek soganlari ilave ediniz.

Orta ateste karigtirarak yakmadan 5 dakika kavurunuz.

Sonra unu ilave edip bir kere karistirarak tuzunu, et suyunu ve baharat torbasini ilave edip agir agir kaynatarak
30 dakika pisiriniz.

Atesten alip baharat torbasini ¢ikarip atiniz.

Gorbayi sicak olarak arzu ettiginiz zaman késelere bosaltip tzerlerine birer dilim kizartilmis ekmek ve birer
corba kasigi gravyer peyniri serpip firina strlip 1 dakika kizartarak servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:80146 « adi:SoJdan Gorbasi « gdnderen:im « indirme tarihi:19.05.2024 - 19:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sogan-corbasi-vt744
http://www.tcpdf.org

