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SOGAN CORBASI

150 Gr Sana Klasik

500 gr rendelenmis sogan

12 Dilim kizarmig ekmek

1 Kase ¢ig kreme

1 Tath Kagi§i tuz

200 gr rendelenmig gravyer peyniri
4 Yemek Kagigi un

1 Tath Kasi§i yenibahar veya kori
1 Litre et suyu

Rendelenmis sodani Sana margarinde pembelesene kadar kavuralim daha sonra tuz un yenibahar ve et
suyunuda katalim lapalagsmasini gidermek icin kasikla sirekl karistiralim kaynayana kadar tencereyi ocaktan
aldiktan sonra kremayi ve peyniri ekleyip iyice karistiralim servis yaparken kizarmis ekmekle yapalim.
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