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SOGAN CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Yemek Kasidi un (tepeleme)
4 Bardak su

4 Adet sogan

1 Adet yumurta sarisi

1 Bardak sut

50 gr kasar rendesi

Tencereye margarini alip eritelim.Piyaz dogranmis sodanlari ekleyip pembelesene dek kavuralim. Unu ekleyip
yarim dk.daha un sararana dek karistirarak kavuralim. Suyu azar azar ve karistirmaya devam ederek ekleyelim.
Tuzunu,biberini ayarlayalim,karistirmaya ara vermeden Uzeri g6z g6z olana dek pisirerek atesten alalim.
Gorbayi blendir yardimi ile pUriisstiz kivama getirelim tencereyi yeniden atege oturtalim. Yumurta sarisi ile siti
bir kapta girpalim. Terbiyeyi azar azar ve karigtirarak ilave edelim. Corbay! bir tagim daha kaynatip ategten
alalim. Uzerine kasar rendesi serperek servis yapalim.
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