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SOĞAN ÇORBASI

4 soğan
6 bardak et suyu
1 fincan un
100 gr. kaşar peyniri
2 kaşık yağ
Tuz
Karabiber

Rendelenmiş soğanlar hafif ateşte pembeleşinceye kadar kavrulur. Üzerine bir fincan un katılarak biraz daha
kavrulur. Ayırdığımız et suyunu, tuzu ve karabiberi içine koyup pelteleşmemesi için bir müddet karıştırılır. Daha
sonra üzerine rendelenmiş kaşar peyniri ilave edilir.

© lezzetler.com tarif no:7458 • adı:Soğan Çorbası • gönderen:siyami • indirme tarihi:31.03.2025 - 18:16

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sogan-corbasi-vt744
http://www.tcpdf.org

