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SOGAN CORBASI

4 sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

6 su bardagi su

6 dilim ekmek

100 gram kasar peyniri

Soganlari yarim ay seklinde dograyip tencereye alin. Uzerine tereyagini ekleyip soganlar pembelesinceye kadar
kavurun. Kavrulan soganin tzerine unu serpistirin. 5 dakika daha kavurup tzerine sutl ve suyu doékin. Surekili
karistinin. Koyulasmaya baslayinca mutfak robotundan gegirin. Ekmekleri kizartip Gzerlerine rendelenmis kasar
peynirleri bollstirin. Servis tabaklarina alinan gorbanin Gzerine bu kizarmig ekmekleri paylastirin ve sicak
servis yapin. Kalan peyniri de Uzerine serpin.
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