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SOGAN CORBASI

2 adet sogan

2 ¢orba kagig margarin
1 ¢corba kasigi un

5 su bardadi et suyu

4 dilim kizarmis ekmek
50 gr. kasar peyniri
Karabiber

Tuz

Soganlari yarim ay seklinde dograyin, eritilmis yagda 5 dakika devamii karigtirarak kavurun. Uzerine unu
ekleyip, unun rengi dénene dek kavurmaya devam edin. Ardindan suyu katip, 10 dakika daha pigirin. Tuzunu ve
karabiberini ayarlayin. Corbay! isiya dayanikli corba kaselerine doldurun. Uzerlerine kizarmig ekmekleri
yerlestirin. Ekmeklerin Gzerine rendelenmis kasar peynirini serpin. 200 derece firinda, peynirler eriyinceye dek
bekleyin.
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