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SOGAN CORBASI

6 su bardagi su

2 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi un

Yarim su bardagi st

2 dilim ekmek

2 corba kasigi kasar peyniri
Tuz

Suyu tencereye alin. Soganlarin kabuklarini soyup iki-0¢ par¢aya bélin ve yumusayana dek pigirin. Soganlarla
birlikte suyu stiziin, tekrar tencereye alip, kaynatin. Unu ilave edip, karistirarak kavurun. Soganlh suyu, siti ilave
edin, 1-2 dakika daha kaynatin. Tuzunu ayarlayin. Kiip bi¢ciminde dogranmis ekmekleri kalan tereyagla kavurun.
Gorbayi kizarmig ekmek ve rendelenmis kasar peyniriyle servis yapin.
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