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SOGAN CORBASI

6 adet blyuik boy sogan

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1.5 kahve fincani un

8 su bardagi et suyu ya da su

6 ince dilim kizarmig ekmek

1 cay bardagi rendelenmis kasar peynir

Tereyagini eritip Uzerine ince kiyilmis sodanlari ilave edin ve elde ettiginiz karigimi bes dakika kavurun. Daha
sonra Uzerine unu eleyerek yaklasik bir dakika daha kavurun. Et suyunu ve tuzu ilave edip, orta ateste 35-40
dakika pisirin. Gorbayi blendirdan gecirin. Servis tabaklarina alinca tizerine ekmek dilimlerini koyun. Yemeginizi
rendelenmis kasar peyniri serperek servis yapin.
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