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SOGAN CORBASI

Elif Korkmazel

8 su bardagi su

1 kahve fincani piring
4 su bardagi yogurt

2 adet yumurta sarisi
1.5 kahve fincani un

1 demet taze sogan

3 corba kagsiJ! tereyagdi
Tuz

Karabiber

Bir tencereye su ve pirinci koyup pirincler sisene dek kaynatin. Bagka bir tencereye yodurdu, yumurta sarilarini
ve unu koyup ateste iyice karistirin. Hazirladiginiz harci piringli suyla ihtin ve pirinci tencereye ilave edin. Bes
dakika kaynatin. Tereyagdini ekleyin. Tuzunu ve karabiberini ayarlayin. Corbayi kiicik dogranmis taze soganla
sUsleyip servis yapin.
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