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SOGAN CORBASI

250 gram sogan

150 gram yag

200 gram rendelenmis kasar peyniri
2 litre su

6 dilim ekmek

100 gram un

Tuz ve biber

Halka halka kesilen sogan, un ve yag ile hafifge kavrulur. Su yavag yavasg ilave edilir. Biber ve tuz konur. 20
dakika pisirilir. Firina giren gukur bir kaba ekmekler yerlegtirilir. Uzerine hazirlanan gorba dokulir. Peynir
rendesi serpilir. Uzeri kizarincaya kadar firinda birakilir. Sicak servis yapilir.
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