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SOGAN CORBASI

Yarim kg. sodan (piyaz dogranmig)
5 bardak su veya et suyu

100 gr. margarin

2 yemek kasigi un

1 cay kasigi kekik

Karabiber

2 dis dévilmuis sarimsak

Tuz

Tencerede margarinle, soganlar kavrulur. Un konup 2 dakika daha karistirilir. Et suyu veya 5 bardak su ilave
edilip kanigstirmaya devam edilir. Kekik, sarimsak ve karabiber eklenip 30 dakika daha kaynatilir.

© lezzetler.com tarif no:51124 « adi:Sogdan Gorbasi « génderen:yesil vadi « indirme tarihi:24.04.2025 - 23:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sogan-corbasi-vt744
http://www.tcpdf.org

