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SOGAN CORBASI

4 orta boy sogan

3 corba kasiJi yag

3,5 ¢orba kasigi rendelenmis kasar peyniri
8 bardak su

2 ¢orba kasiJi un

5 dilim ekmek

Tuz

Biber

Hafif ateste halka halka dogranmig sodan, un ve yag ile biraz pembelestirilir. Su ilave edilirken unun
topaklanmamasi icin iyice karistirmalidir. Biber ve tuz ilave edip on bes dakika pisirilir. Gukur bir kaba ekmek
dilimleri dizilir. Hazirlanan ¢orba Gzerine dokulir. Rendelenmis kasar peyniri serpilir ve Uzeri kizarincaya kadar
firnda birakilir. Gorbaniz servise hazirdir. Sicak olarak servis yaplilir.
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