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SOGAN CORBASI

3 iri sogan

4 corba kasig margarin

2 kahve kasigi tuz

1 kahve kagsigi dévilmus top karabiber
3 bardak kaynar su

4 corba kasigi tereyagi

Rende kasar peyniri

4 yumurta

Soganlari soyup rendeleyin veya ince kesin. Yemeklik yagda kahverengimsi olana kadar ¢evirin. Sonra tuz,
biber ve kaynar suya katin, dnce kaynattiktan sonra, kirk dakika kadar orta ategte pigirmeye devam edin. Bu
sirada francalayi ince dilimler halinde kesin. Ustlerine tereyadi siriip biraz rende kasar peyniri serpin. Firinda
kizartin. Dort kiiglk glveg veya gorba tabagina birer yumurta kirin. Gorbayi yumurtalarin Gstine dékin. Bunun
Ustline de bol rende kasar peyniri ekin. Kizarmig ekmeklerle birlikte tabaklar sofraya goétirin. Ayr bir kapta yine
rende kasar peynirini de misafirlere sunmaniz daha da uygun olacaktir.
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