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SOGAN CORBASI

1 su bardag piring

4 su bardagi su

1 adet patates

2 adet kuru sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kasigi kasar peyniri rendesi
4 adet feslegen yapragi

2 ¢orba kasiJi soya yagi

Yeterince tuz

Once patateslerin ve soganlarin kabuklarini soyup rendeleyin. Bir tavada 1 ¢orba kagigi soya yagini kizdirip
rendelenmis sodan ve patatesleri pembelesinceye kadar kavurun. Bir tencereye 4 su bardagi suyu ekleyin.
Piringleri ilave edip kaynatin. Kaynamis olan suyun i¢ine kavrulmus olan patates ve sodanlari ilave edip
karistinin. Bir kasenin icinde 2 ¢orba kasigi un, 1 adet yumurtanin sarisi ve 2 fincan su ekleyip iyice karistirin. Bu
karisimi kaynamig olan ¢orbaya ilave edip koyulasana kadar kaynatin. Corba hazir olunca dilerseniz Gzerini
rendelenmis kasar peyniri ya da feslegen yapragi ile stsleyerek servis yapabilirsiniz.

ML® Sakalacarpan Corbasi icin tiklayin
ML® Sakala Carpan Corbasi (gorsel)
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