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SOGAN CORBASI

Malzeme

- 1 kg sogdan

- 10 bardak et suyu

- 200 g Sana

- 100 g kasar peyniri

- 2 ¢orba kasigi un tuz
- Baharat torbasi icin;
- 1 tath kasigi kekik

- 1 tath kasigi feslegen
- 2 dis sarimsak

- Y2 tath kasigi karabiber
- 2 adet defneyapragdi
- 5 adet karanfil

Hazirlanisi

Soganlari piyazlik olarak dograyin. Bir tllbendin icine kekik, feslegen, 2 dis sarimsak, karabiber, defneyapragi
ve karanfil koyup baglayin.

Sana yagindan bir kasidini ayirip kalanini bir tencerede eritin. Soganlar koyarak 5 dakika kavurun. Unu ilave
ederek 2 dakika daha kavurun. Et suyunu ilave edin. Tuzunu ve baharat torbasini koyup 30 dakika kaynatin.
Gorbanin pismesine yakin tost ekmeklerinin kabuklarini ¢ikarip dérde bélin. Bir tavada ayirmis oldugunuz bir
kaslk Sana yagdini eritip ekmekleri yagda kizartin.
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