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SOGAN CORBASI

Yarim kilo sogan

Tuz

Karabiber

100 gr. peynir

Kiyilmis maydanoz

3 ¢orba kasiJi un

6 bardak et suyu yahut su
3 ¢corba kasiJi sivi yag

Soganlari dograyip yagda, kisik ateste pembelestirmeden 20 dakika kadar pigirin. Un ilave edilip kavurun.

Peynir, su, tuz, karabiber ilave edip yavas ateste pisirin. Pistikten sonra mikserde c¢ekin. Ustiine maydanoz
serperek servis yapin.
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