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SOGAN CORBASI

5 adet orta boy sogan

5 su bardagi su

2,5 su bardagi sit

3 ¢orba kasiJi un

2 adet yumurta sarisi

3 ¢corba kagsiJi tereyadi veya margarin
1 su bardagi kasar rendesi

Tuz

Karabiber

Kekik

Bir tencerede ya@ eritip unu kavurun. Rendeledigdiniz soganlari tencereye ilave edip pembelesene kadar
kavurun. Suyu yavas yavas ilave edin. Yumurta sarilarini ve sitt ayn bir kapta karigtirin. Yedire yedire ¢orbaya
ilave edin. Tuzunu katip tencereyi ocaktan alin. Kéaselere doktuginiz ¢corbanin tzerine bir miktar kasar peyniri
rendesi, karabiber ve kekik ilave edin.
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