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SOGAN CORBASI

Sena Sancakl

4 Adet BuylUk Sogdan,

4 Corba Kasigi Tereyagi,

2 Corba Kagsigi Un,

1 Adet Dana Bulyon,

4-6 Dilim Ekmek,

50 gr Rendelenmis, Kasar peyniri,
Karabiber,

Tuz

Tereyagini buyUkge bir tencerede eritiyoruz, ufak, ufak dogranmig soganlari ilave edip pembelesinceye kadar
karistinyoruz 2 kasik un ilave ediyoruz ve biraz daha karistiriyoruz.

Bir tahta kasik ile karistirarak yavas yavas 1 litre kaynar su ekliyoruz. 1 adet dana bulyon ve istege gére tuz,
biber ilave ediyoruz ve Uzerini kapatarak 40-45 dakika orta ateste kaynatiyoruz. Ekmek dilimleri Gzerine
rendelenmis kagari serpistiriyoruz ve peynir eriyene kadar 1zgaraya koyuyoruz. Gorbayi tek Kisilik kaselere
bosaltiyoruz, her kase gorba tizerine 1 dilim kizarmig peynirli ekmek koyuyoruz ve sicak olarak servis yapiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:18290 « adi:Sodan Gorbasi « gdnderen:R.Dumankaya ¢ indirme tarihi:03.04.2025 - 03:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sogan-corbasi-vt744
http://www.tcpdf.org

