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SOGAN CORBASI

4 dis sarimsak

5 adet orta boy sogan

3 Yemek kagigi zeytinyagdi

1 adet havug (Istege gore)

1 yemek kagigi un

Tuz

1 litre su (Tavuk suyu olursa daha giizel olur)
Istege goére karabiber, reyhan

Sogani, sarimsagi zeytinyagdiyla ¢ok kavurmadan bir tur soteleyin. Ardindan unu ekleyin. Karigtirmaya devam
edin. Yavasg yavas suyu ilave edin. Ardindan havucu da ekleyin. Kaynayana kadar karigtirin. Baharatini ve
tuzunu ekleyerek gorbanin altini kapatin.

Uzerine eritilmis peynir ve kasar koyarak servis edebilirsiniz.
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