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SOGAN CORBASI

SuperFresh Sodan 1 paket (450 gr.)
Tereyadi 2 gorba kasig!

Biberiye 5 dal

Et suyu 5 su bardagi

Krema 1 ¢ay bardagi

Yumurta sarisi 1 adet

Kiraz domates 20 adet

Uzeri igin

Tereyag 1 tath kasigi

SuperFresh Tatl Beyaz Soganlari bir tavada tereyagi ile birlikte 5 dakika sote edin.
Biberiyeyi kiyin. Tavadaki sodanlarin zerine ekleyip 2- 3 dakika daha sote edin.
Et suyunu da ekleyip 25-30 dakika pisirin.

Kremanin igine yumurta sarisi katip ¢irpin.

Kaynayan ¢orbanin suyundan bir kepge Uzerine ilave edip karistirdiktan sonra tencereye ekleyin.

Bir tagim kaynatip ocaktan alin.

Gorbayi blenderdan gegirip tekrar tencereye alin.

Kiraz domatesleri ikiye bdlin Gzerine ekleyin.

Tuz ve karabiberi ekleyip kaynattiktan sonra ocaktan alin.

Uzeri icin; 1 adet kuru sogani piyazlik dograyin. Tereyagdinda kavurduktan sonra gorbaya ekleyerek sicak olarak

servis yapin.
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