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SOGAN CORBASI

Yarim kg sari veya beyaz sogan
5 su bardagi su veya et suyu
100 gr tereyagi

2 yemek kasigi un

1 cay kasigr kekik

2 dig dévllmuUs sarimsak

Tuz

Karabiber

Taze kekik

Oncelikle tereyadini tencerede eritin. igerisine ince ince dogranmis soganlari ekleyin ve 10 dakika kavurun.
Pembelesmeye baslayan sodanlarin Gzerine un ekleyip 2-3 dakika strekli karistirin.

Kivami koyulastiginda su ilave edilip karigstirma islemine devam edin. Kekik, dévilmus sarimsak, tuz ve
karabiberi ekleyip 30 dakika pisirin. Son olarak Ustiini taze kekik ile siisleyin.

Sogan gorbasini, zeytinyagdl biber dolmasi ile birlikte servis edebilirsiniz.
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