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SOGAN CORBASI

1 kg. orta boy sogan

2 ¢orba kasiJi un

7 ¢orba kasiJi siviyag

12 su bardag et suyu

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi rende kasar

Soganlar yarim daire seklinde dogranir. Tencereye yag konur, i1sininca soganlar katilir, gseklini kaybedene kadar
yakmadan kavrulur. Uzerine un katilir, bir kag kere karistirdiktan sonra tuz ve et suyu eklenir. Orta ateste ara
ara karistirarak yarim saat pisirilir. Servis sirasinda her kasenin Gzerine bir tutam rende kasar konur.
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