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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SOGAN CORBASI

2,5 litre et suyu

4 adet orta boy sogan

2 yemek kasi§i tereyad veya margarin
2 kahve fincani silme un

Terbiyesi igin:

2 yumurta sarisi

Yarim litre st

Soganlari ayiklayip ortadan ikiye bdliin. Daha sonra ince yarim halkalar halinde dograyin. Tereyagiyla birlikte
derin bir tencerede kavurun. Un katip 2 - 3 dakika karistirin. Et suyunu ekleyip 30 dakika yavas yavas kaynatin.
Suizgecten siizerek baska bir kaba ekleyin. Tuz atip tekrar ocaga alin. Sttle ¢irpilmis yumurta sarilarini eklerken
bol bol karistirin ve 2 tagim kaynatip ocagi kapatin. Servis ederken (izerine rendelenmis kasar koyup firinda
kizartin Oyle servis edin.
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