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SOGAN CORBASI

4 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

6 su bardag tavuk suyu

1 corba kasigi kiyllmig taze biberiye

Tuz

Karabiber

Uzerine:

6 dilim tost ekmegi

6 corba kasidi rendelenmis kasar peyniri

Soganlar temizleyip, piyazlik dograyin.

Tereyagini bir tencerede eritin ve sogani sote edin.

Uzerine biberiyeyi ekleyin.

Tavuk suyu, tuz ve karabiber ilave edip sogan yumusayana dek pisirin.

2 Diger taraftan tost ekmeklerinin kenarlarini alip, ikiye balin.

Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin.

Bir firin tepsisine koyup énceden isitilmis 180 derece firinda Gzerleri kizarana dek pisirin.
Pigsen corbayi blenderden gegirip, servis tabaklarina aktarin.

Uzerine kizarttiginiz ekmek dilimlerini koyarak servis yapin.
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