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SOGAN CORBASI
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6 adet kuru sogan

6 dilim ekmek

1 su barda@i hazir ¢ig krema

1 adet kesme seker

2 paket et bulyon

3 yemek kasigi kasar peyniri rendesi
2 tath kasigi tereyagi

2 yemek kasi§i sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Piyazlik dogradiginiz sodanlari sivi yag, karabiber, tuz ve kesme sekerle birlikte karamelize olana kadar
karistirarak kavurun. 3 bardak su ekleyip, kisik ateste 20 dakika pigirin. Et bulyon, tereyadi ve 3 bardak su ilave
edin. 20 dakika daha kaynatin. Kremayi ilave edip, bir tasim kaynatin. Ocagi kapatin. )

Kaselere corbayi paylagtirin. Kizarmig ekmek dilimlerini gorbanin Ustinu kapatacak gekilde koyun. Uzerine
kasar peynirini bolca serpin. Onceden isitilmis 175 derecelik firnda 10 dakika pigirin.
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