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SOGAN CORBASI

3 adet orta blyuklikte sogan
50 gram margarin

50 gram kasar peyniri

1-2 adet et suyu

6 bardak su

Tuz

Karabiber

Once soganlar piyaz seklinde dograyip hazir edin. Sonra tencereyi yadi koyup eritin ve soganlari bu yagda iyice
kavurun. Un ilave edin ve soganlarin rengi kahverengine déniinceye kadar karigtirarak pisirmeye devam edin.
Ardindan suyu ilave edin. Kaynamaya birakin.

Zaman zaman tencereyi agin ve Ustte olusan kdpigu alin ve bu arada et suyu ile tuz ve karabiberi ilave edin,
iyice pistikten sonra (servis yapacaginiz sirada) Gzerine peynir rendesi serpin. (Bu ¢orba igin, bir servis usull
daha vardir: Gorbaniz piserken ekmekleri kare bi¢iminde kesin, Ustiine rendelediginiz peyniri koyup firrnda
kizartin. Servis yaparken ¢orbanin Ustlne, firnda kizarmis bu ekmekleri ilave edin.)
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