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SOGAN CORBASI (FRANSA)

6 iri sogani dograyip bir tencerede yarim su bardagi dolusu yagda pembelestirin. 1 fincan kadar un katip biraz
daha cevirin. Sonra 8 bardak et suyu veya tavuk suyu koyup hafif ateste yarin saat pisirin. Ardindan hepsini
birden bastirp ezerek slizgegten gegirin. Bir tagim kaynatip kaseye alin. Tavla zari bi¢ciminde dodranarak firinda
iyice kizartilmig ekmek pargalarin, ve rendelenmis 2 fincan kasar peynirini Ustline serperek servis yapin.
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