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SOGAN CORBASI (FRANSA)

Malzemeler:

2 blylk sogan

100 gr. margarin

1 yemek kasigi un
Tuz, karabiber
Muskat

4 dilim francala

80 gr. kasar peyniri
5 bardak etsuyu

Yapiligt:

Soganlari soyun, piyazlik dograyin. Yag eritin ve soganlarn devaml karistirarak 10 dk. kavurun. Unu kavrulmus
soganlarin Uzerine serpin, hafifgce kavurun ve et suyunu Gzerine dokin. Kapagdi agik olarak 10 dk. kisik ateste
pisirin. Tuz, biber ve taze rendelenmis muskatla tatlandirin. Ekmek dilimlerini firin teline yerlesirin.

200 derecede isitiimis firnda alttan ikinci rafta 10 dk. firinlayin. Bagka bir yerde peyniri rendeleyin. Sogan
¢orbasini isiya dayanikli corba kaselerine bdltstirin. Ekmek dilimlerinin Gzerine peynirleri serpin ve bu dilimleri
¢orbalarin Gzerine koyun. Kaseleri yine 200 derecedeki firina koyup, peynirler eridikten sonra gikartarak servis
yapin. Peyniri, ekmek dilimleri Gzerine rendelemeden de koyabilirsiniz. Ekmek dilimi boyunda bir parca kesip
koyun, eriyip kenarlarindan akacak hale gelince kaseleri firndan ¢ikarin.
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