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FRANSIZ SOGAN CORBASI

3 adet orta boy sogan

2 dig sarimsak

4 corba kasigi tuzsuz tereyag!
6 su bardagi et suyu

1 adet kuru defne yapragi

2 dal taze kekik

Koser tuzu

Taze ¢ekilmis karabiber

4 dilim baget ekmek

Yarim su bardagi rendelenmis Gravyer peyniri
Servis igin:

Taze frenk sogani

Fransiz sogan ¢orbasi tarifi icin dncelikle bir tavada tereyagini eritin. Minik minik dogranan soganlari soteleyin.
Ocagi kisin sodanlar altin sarisi ve karamelize olana kadar pisirmeye devam edin. Ardindan dogranmis
sarimsaklari ekleyin.

Sogan karisimina et suyu, kiyllmis defne yapragi ve kekigi ekleyin. Gorbayi kisik ateste bir saat pisirin.

Daha sonra gorbayi tuz ve karabiberle baharatlandirin. Firini ve firina uygun késeleri dnceden isitin. Gorbayi
firna uygun késelere koyun ve her birinin tGzerine 2 dilim baget koyun. Bagetin Ustiine gravyer peyniri ekleyin.
Gorbayi, peynir eriyene ve iyice kizarana kadar birkag dakika firinda pisirin. Frenk sogani ile sisleyip servis
edebilirsiniz. Fransiz sogan ¢orbasi hazir.
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