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FRANSIZ SOGAN CORBASI

Fevziye Surmeli

6 adet kip dogranmig kuru sogan
4 dis dévilmus sarmisak

1 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kasigi siviyag

3 yemek kasigi un

1 litre et suyu ya da 1 litre suya 2 adet et bulyon
Tuz

Kekik

Kirmizibiber

Dilim ekmek

Kasar peyniri rendesi

Dogradiginiz soganlari, sarimsagi ve yagi kavurun. Uzerine unun hepsini ekleyip biraz daha kavurun. Uzerine
yavasca 1 litre et suyunu ekleyin. Baharatlarini ekleyerek 10 [?2] 15 dakika kisik ateste kaynatin. Firini isitin.
Gorbay: servise sunarken ekmegi ¢corbanin lizerine koyun. Peynir rendesi serpin. Peynirlerin Gzeri kizarincaya
kadar firinlayin. Servise sunun.
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