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FRANSIZ USULU SOGAN CORBASI

4 adet kuru sogan

1 corba kasigr margarin
1 corba kasigi un

5 su bardagi et suyu

2 adet ekmek dilimi

50 gr kagar peyniri

Soganlar piyazlik sekilde dograyin. 30 dk. kadar kisik ateste soganlari yagsiz bir sekilde kavurun. Soganlarin
karemelize olmasi dnemli.

Bagka bir tencerede bir kagik margarin ile birlikte unu kokusu ¢ikana kadar ¢evirip sogani ekleyip 1-2 dakika
déndurdn.

Uzerine et suyunu yavas yavas ekleyin.

10 dakika kadar daha gorbanizi kaynatin ve ocagin altini kapatin. Gorbanizi kaselere paylastirin.

Corbanin agzi buyikliglnde kestiginiz ekmek dilimini kasenizin Ustiine yerlestirin.

Uzerine kagar peyniri rendeleyin.

Firina strin ve peynirler kizarana kadar bekleyin.
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