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SOGAN CORBASI (ANKARA)

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

2 adet orta boy kuru sogan

3 ¢corba kasiJi sivi yag

2 ¢orba kasiJi tepeleme un

3 su bardadi su, 2 su bardadi sit
4 dal dereotu tuz

Kirmizi biber

50 gr. kasar rendesi

Ince ince dogranan soganlar, bir tencerede sivi yag ile birlikte pembelestiriimeden kavrulur. Un ilave edilip
kavrulmaya devam edilir. Uzerine soguk su ve siit eklenip kaynayana kadar karigtirilir, tuz ilave edilir.
Hazirlanan karigim kiguk glveglere doldurulur. Uzerlerine kasar rendesi serpilir. Onceden isitilmig 200 derece
firnda kasarlar eriyene kadar bekletilir ve firndan ¢ikartilir (firinin sicaklidi Gstten verilmelidir).

Sivi yag ayri bir tavada kizdirilir. Kirmizi biber eklenir ve ¢orbanin Gzerine gezdirilir.

Kizartilmig ve kip kip dogranmis ekmek parcgalari veya dereotu ile servis yapllir.
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