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SOGAN CERCEVELI| KOFTE

Yarim kg kiyma

1 dilim bayat ekmek igi
1 adet kuru sogan

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

12 kip dilim kasar
Cerceve icin:

2 adet buytk kuru sogan
Uzeri igin:

1 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu

Sog@anlar enine olarak 1 parmak eninde dilimlenir. Katlari ayrilir. Kéfte malzemesi bir araya getirilir ve yogrulur.
24 pargaya ayrilir. Her parga yuvarlak sekillendirilir. Sogan diliminin igine yerlestirilir. 1 dilim kagar konur.
Uzerine ikinci kofte birakilir. Batln kofteler béyle yapilir. Kéfteler 6nce ¢irpilmig yumurtaya batirilir ve sonra
galeta ununa bulanir, pisirme kagdidi serilmis firin kabina dizilir. 200 derece firinda yarim saat pigirilir.
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