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SOGAN BOREGiI

6 tane sogan

2 yemek kasigi salga

1 tath kasidi tuz

2kgun

2 bardak Ilik su

1 bardak yag (eritilmis)

1 cay kasigi kabartma tozu
2 tepsi malzeme

Once un, su, tuz kabartma tozu ile hamuru tutulur.15 dakika bekletilir diger tarafta sogan yag ve salca ile
kavrulur ve sogutulur 20 beze kigik hamur acilir Gzerleri yaglanir tepsiye gére agilir sogan hamurun Ustiine
konur tekrar yirmi beze yapllir yine yaglanarak tzerine konulur. Kenarlari kivrilir izerine yag sdrilerek firina
verilir. Kizarinca tepsi firindan cikarilir.
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