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SOGAN ATISTIRMALIGI

1 kg kuru sogan

5 adet aci sivri biber

1 su bardagi misir unu

1 su bardag pirin¢ unu

1 demet taze nane

1 tath kasigi kori

2 tath kasig aci toz biber
Yarim tath kasigi karbonat
1 kahve fincani siviyag
2 tath kasig tuz
Kizartmak igin:

Siviyag

Soganlar piyazlik sekilde dogranir. Tuz ilave edilir. lyice gevseyene kadar ovulur. Misir unu, piring unu, toz
biber, karbonat ve kori ilave edilir. Biraz daha ovarak karistirilir. Siviyagd, kiigiik dogranmisg sivri biber, kiyilmig
taze nane de eklenir. Tavaya derin yag konur, kizinca karigsimdan parc¢a parca harg birakilir. Altin rengini alana
kadar kizartilir, sizgece ¢ikarilir.
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