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SOGAN ASI (TUNCELI)

MillT Egitim Bakanhg

5 - 6 adet iri sogan

2 gay bardagi sivi yag
2 adet yumurta

2 su bardagi su

1 yemek kagigi salca
Tuz

Karabiber

Soganlar yemeklikten biraz daha irice dogranir.

Uygun biyUklUkteki tencereye sivi yag ilave edilir.

Kizinca soganlar ilave edilerek sararincaya kadar kavrulur.

Salga ilavesi ile kavurma islemine devam edilir.

2 su bardadi su ilavesi ile soganlar yumusayincaya kadar pisirilir, tuzu ve karabiberi atilir.
2 yumurta bir ké&se i¢inde ¢irpilir, ilave edilir.

Yumurtalar pigince atesten alinarak sicak servis edilir.

Istege bagh olarak sucuklu da yapilabilir.
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