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SOGAN ASI (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

1.5 kg. kuru sogan
500 gr. tereyad
Yeteri kadar bayat ekmek

Kuru sogan ayiklandiktan sonra uygun sekilde dogranir. Tereyadi tencerede eritilerek dogranan sogan
pembelesinceye kadar kizartilir. Yeterince kizardiktan sonra kiigUk parcalar halinde dogranan bayat ekmek
tencereye bosaltilarak karistirilir. Biraz bekletildikten sonra servis edilir.
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