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SOFRA LOKMASI

Kullanilacak malzeme (4 kigi igin):

Iri 1 beyaz mantar,

kalinca kesilmig 4 dilim jambon (200 gram kadar),
4 dilim gravyer peyniri (200 gram kadar),

25 gram margarin yagi,

2 yumurta,

8 dilim forma ekmegi,

yeteri kadar kurutulmus ekmek tozu,

karabiber ve tuz,

2 corba kasigi zeytinyad.

Yapimi: Forma ekmegi dilimlerinin ¢evresindeki kabuklar kesip ¢ikarmali. Sonra kabuksuz dért ekmek diliminin
Ustline birer jambon dilimi oturtmali. Bunlarin Gzerlerine de birer dilim gravyer peyniri yerlestirmeli. Jambon
dilimlerinden ve peynirlerden ekmek dilimlerini tagan yerler varsa bu fazlaliklari dikkatle kesmeli. Daha 6nceden
Ustlindeki zari temizlenmis ve ince dilimlere dogranmis mantari da peynir dilimlerinin Usttine dizdikten sonra
birer dilim ekmekle bu sandvigleri 6rtmeli. Sonra elle bu sandvigleri iyice bastirip her dilimi dérde bdimeli.
Bdylece onalti sandvi¢ biciminde kanape elde edilecektir. Dar bir kdsede yumurtalarla karabiber ve tuzu hafifce
¢irptiktan sonra bu ki¢ik sandvigleri yumurtaya bulamali. Sonra bunlari kurutulmus ekmek tozuna bulayip
icinde kizgin zeytinyadi - sadeyag karigimi bulunan tavaya atip her yanlarini nar gibi kizartmal.

Sofra lokmalari kizarinca bunlar kevgirle tavadan ¢ikarip slizdiikten sonra sicak sicak sofraya ¢ikarip servis
yapmall.
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