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SOFRA KREMI

Malzeme :

2 It. s,

80 gr. un (3 kasik)
3 yumurta,

50 gr. kakao,

50 gr. findik,

50 gr. fistik,

300 gr. seker.

Yapiligt:

1- Tencereye 3 yumurta sarisini, 80 gr. unu 300 gr. sekeri, 50 gr. kakaoyu koyup 1 It. sUtl yavas yavas ilave
ederek karigimi iyice eziniz.

2- Atese koyup karistirarak un ¢orbasi kivamina gelinceye kadar pigiriniz.

3- 3 yumurta akini da ¢arparak kar haline getiririz.

4- Aka 1 kepce kadar koyarak karistiriniz.

5- Sonra akin hepsini krem tenceresine koyup tekrar atese koyup 1-2 tagim kaynatiniz.

6- Atesten alip vanilyasini koyunuz.

7- Yiiksekten kaselere koyup sogutunuz.

8- Uzerini kiyllmis findik, fistikla zevkinize gore susleyiniz.

NOT: Kaselere birer parga kek koyup Uzerine hafif sogutup ddkersiniz, «supangles» yapmis olursunuz.

ML® Sup icin tiklayin
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