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SOFRA KEBABI

300 gr. kugbasi et,

4 pide,

250 gr. kiyma,

2 su bardagi yogurt,

1 ¢orba kasigi sodan suyu
yarim bardak domates sosu,
zeytinyagl,

4 corba kasigi tereyag.

Sislik ete bir coba kagsidi sogan suyu zeytinyagdi karisimi dékilUp yarim saat bekletilir. Kiyma ile normal yolla
kofte yapilir. Kéfte ve sisler sise gegirilip 1zgara yapilir. Kebap pideleri dilinip genisge bir kaba yayilir. Kizaran
etler ve yogurt konur, onun Ustiine de domates sosu ve tereyagi serpilir. Sogutmadan servis yapilir.
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