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SODALI BOREK

6 ADET YUFKA N
500 GRAM LOR PEYNIRI
250 GRAM TAZE KASAR
2 YEMEK KASIGI SIVIYAG
3 ADET YUMURTA
3/4 SU BARDAGI SIVIYAG
SU BARDAGI SUT

1 SISE MADENSUYU

Yufkalarinizin her birini seklini bozmadan (kare katlanmig haliyle) rulo seklinde sarin. Her bir ruloyu ince ince
dilimleyin. Dilimlediginiz par¢alar acarak jyice havalandirin ve yufkadan seritler elde edin. Yufkalariniz bir stire
dinlenirken 6zel harci hazirlayabilirsiniz. Once yumurtalarinizi bir kaba kirin ve igine yag ile siit ilave edin. Bu
karisimi iyice girpin. Daha sonra Ustline maden suyunu ilave ederek iyice karistirin. Firin tepsinizi 2 Yemek
Kasigi Sivi yag ile iyice yaglayin. Serit yutkalarinizin yarisini esit dagilacak sekilde tepsinize yerlestirin. Uzerine
lor peynirinizi iyice ufalayarak esit bir sekilde dagditin. Daha sonra kasar peynirinizi ince dilimler halinde
dograyarak lor peynirinin Ustine dizin. Maden suyu ile hazirladiginiz karisimin yarisini bir kasik ile béreginizin
her yanina dagitin. Kalan serit yufkalarinizi da esit bir sekilde tepsiye yayin ve kalan maden suyu ile
hazirladiginiz 6zel harci tim bdregdin Gzerine esit bir sekilde gezdirin. 200 Derecelik firinda tzeri nar gibi
kizarincaya kadar pisirin ve sicak servis yapin.
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